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AKTUALNO
Dobili smo prvega uresni¢enega snovalca leta

Stare idrijske éipke imajo prece] povezav s kulinariko, saj so bile
klekljarice Ze od nekdaj tudi spretne kuharice. Do danes se je
_ ohranilo kar nekaj simpati¢nih poimenovanj ¢ipk, ki izhajajo

B prav iz kulinarike: rogljicki, japkavke, gruzdavke, pogacke in celo
taleri (kroZniki). Stoletja so bile idrijske éipke priljubljen okrasni
element pr1 hidnem in cerkvenem tekstilu, odsle] pa tudi kot
Jedilni modni dodatek.

Katja Richter, magistra akademska oblikovalka tekstilij in oblaéil,
je motive tradicionalnih idrijskih ¢ipk prenesla v idejo jedilnih ¢éipk za gurmane oziroma
jedilnih tekstilij za vsakdanjo uporabo in za posebne priloZnosti. Za strateski razvo)
Inovativnega kulinariénega projekta »Sladkorna ¢ipka« je prejela nagrado snovalec v letu
2016, k1 jo podeljuje Slovenska turisticna organizacija.

Avtorica je registrirala evropsko blagovno znamko LACEnia, lacy foods from Slovenia
(cipkaste jedi iz Slovenije). Poslanstvo LACEnije je razvoj in trzenje slovenskih zakladov
kulturne dedis¢ine v jedilnem mediju, s poudarkom na sladkornih ¢ipkah za dekoracijo
sladic. V za¢etni fazi razvoja projekta je bila vzpostavljena modema proizvodna linija za
1zdelavo prefinjenth jedilnih tekstilij in avtorsko oblikovan asortima ¢éipkastih vzorcev.
Oblikovanje kolekcije sladkornih éipk temelji na motiviki tradicionalnih 1dijskih éipk, ki jih
hrani Mestni muzej Idrija. Tradicionalna linija obsega miniaturno éipko »Kranclovkos, traé¢no
cipko »Pogacke« in veliko ¢ipkasto mojstrovino »Jovanko«, ki je reprodukcija detajla najvecje
slovenske klekljane ¢ipke, Jovankinega prta. Moderna linija sladkornih ¢ipk obsega
miniaturni par »Dec pa Babas, traéno ¢ipko »Qhcet« in vsestransko uporaben miniaturni
»S1éERE.

Posebno idrijsko kavico si lahko obiskovalci danes naroéijo v idrijski Kavarmi Beem in v
Gostis¢u Gabron. V Ljubljani je ¢ipkasta kava in nekatere s sladkorno ¢ipko okrasene sladice
na voljo v Slaséicarni Andrejci. Najbolj priljubljene so miniaturne éipkaste tortice.

Vse predstavitvene vsebine o razvoju projekta »Sladkorna éipka« so dostopne TUKAJ

Ze 6. septembra pa se bo uresni¢il tudi drugi od treh letoénjih snovalcev, saj se odpira
Fontana zeleno zlato.



